Le haut ;, panier - Huile d’olive

Le trésor
du moulin

Prés d’Aubagne, le moulin
La Michelle réconcilie tradition

et tec h no | og iem Od erne en 1. Fragile, 'olivier doit étre mégé pendant
. . X Phiver contre le gel.
prod uisant des h ul Ies d yollve 2. Un apergu des collines alentour depuis
. " le domaine La MIChe"!,. N
qui font honneur & leur AOC. 3 posion ol e v vt oo
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es lignes rougeoyantes se déroulent
en ondulations a peine troublées
par les oscillations de 'air. Au loin,
la montagne Sainte-Baume prend
des allures violacées. La lune est
déja haute, exergant sa veille sur la
vallée d’Huveaune qui se découpe
en bandes de vert et d'ocre. Dans
le creux, les vignes étendent leurs
ceps verdissant. Sur la gauche part
un muret légérement sinueux. Plus
haut dans la pente, des pins d’Alep
étendent leur ombrelle odorante.
Une rangée de capriers s'allonge

en paralléle d’oliviers noueux que
Jean-Frangois Margier scrute d'un
ceil sombre. La sécheresse s'installe.
Héritage familial, I'oliveraie du
domaine La Michelle compte
1500 arbres qui s'étendent sur des
terrasses du x1x° siecle, dans le pays
d’Auriol. L'olivier a la noblesse des
arbres qui peuvent vivre des siécles.
Si envie vous en prend, et que
la terre est propice, vous pouvez
replanter un arbre la téte en bas, les
racines en l'air. Ses branches se feront
racines et ses racines donneront
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